




�l lan<;amento 

Convento branco chega agora as lojas, ao mesmo pre<;o médio do tinto (€87), um valor, conve­

nhamos, pouco comum num vinho branco nacional, mas que marca claramente urna posi<;ao 

e define urna ambi<;ao. 

O novo branco é um monocasta Arinto, variedade que Antonina Barbosa aprecia bastante e 

que revela um perfil particular no terroir da Vinha do Convento. "O Arinto encontrou aqui 

urna casa onde se desenvolve de maneira diferente", diz Antonina, "onde nao produz mais do 

que 4 toneladas/hectare, tem urna grande área foliar e os cachos possuem bagos pequenos e 

concentrados". 

A experiencia acumulada com a fermenta<;ao em barrica do Conde Vimioso Reserva branco 

foi também importante para se chegar ao afinamento da versao de topo. A qual passa por 

apertada sele<;ao até chegar a garrafa. No caso, foram escolhidas apenas duas barricas de 500 

litros, de distintas tanoarias, que originaram 1237 garrafas. "2019 foi um ano extraordinário 

para vinhos brancos", refere Antonina Barbosa. O Conde Vimioso Vinha do Convento, con­

firma. al 
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16,5 €15 ') 

Conde Vrmioso 

Do Tejo Espumante branco 2019 
FALUA 

Feíto de Touriga Nacional e 
Chardonnay fermentados em 

conjunto, revela urna bolha fina e 
delicada, e aromas e sabores focados 

na fruta de alperce e laranja, num 
perfil franco e expressivo. Jovem, 
alegre, seco (é um Brut Nature), 

mostra-se um espumante equilibrado 
e apelativo. (13%) 

17 €8 ') 

Conde Vimioso 

Sommelier Edition 

DoTejo branco 2020 
FALUA 

Com Verdelho, Arinto e Fernao Pires, 
é um branco de bela expressao 
aromática, perfumado de flores 

de citrinos, casca de laranja, num 
registo muito bonito e elegante. 
Essa elegilncia frutada atravessa 

igualmente o sabor, firme e 
preciso, com final longo, limonado 
e refrescante. Excelente relai;;ao 

qualidade/prei;;o. (12,5%) 

18 €87 ') 

Conde Vimioso Vinha 

do Convento 

Do Tejo branco 2019 
FALUA 

Um 100% Arinto de cor limao 
maduro, com enorme profundidade 

aromática, os citrinos da casta 
(flor, folha, casca) bem evidentes, 

amparados por levíssima tosta 
e especiaria de barrica. O corpo 

untuoso é avivado por fina e 
crocante acidez frutada, o vinho 
é muito amplo, largo, vibrante, 

sofisticado. (13%) 


